
SECRETOS DEL VINO
CATÁLOGO 2026



LAMBRUSCO LIGABUE BLANCO

Vino frizzante , ligero con un delicioso dulzor que te cautivará

BODEGA

Gualtieri

REGIÓN

Emilia Romana

DENOMINACIÓN

IGT Emilia Romana

VARIEDAD

Fogarina y Trebbiano

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti, segunda fermentación 

en tanque

ALCOHOL

8% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, claro, con 

burbuja fina

NARIZ

Aromas de hierba fresca 
y manzana verde, 
mejorana y miel

BOCA

Persistente y afrutado, 
dulce y armonioso,  con 
una burbuja delicada

MARIDAJE Postres y ensaladas, va bien con entradas ligeras, y quesos fuertes
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PINOT GRIGIO BLANCO

Ligero y fresco, versátil y apto para todo tipo de paladar

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

IGT Venezie

VARIEDAD

Pinot Grigio

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, limpio y 

brillante

NARIZ

Cítricos, piña, lima , 

pera, flor de naranjo

BOCA

Agradable acidez y 
frescura, se confirma su 
paleta aromática

MARIDAJE Ceviche de pescado blanco, frutti di mare, ensaladas y sushi
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HIDA BLANCO

Deliciosamente aromático, fresco y fácil de beber

BODEGA

Tennuta San Antonio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

IGT Véneto

VARIEDAD

Chardonnay, Pinot Grigio y 

Garganega

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo claro, con 

destellos platinados

NARIZ

Deliciosos aromas de 
flores blancas, litchie, 
guanábana y guayaba

BOCA

Fresco, con rica acidez 

y equilibrio

MARIDAJE Quesos frescos, ensaladas y platos de verduras y mariscos
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MONTE CERIANI SOAVE

Blanco complejo, con cuerpo y muy gastronómico

BODEGA

Tenuta San Antonio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

IGT Véneto

VARIEDAD

Gargánega

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN
Vinificación en blanco con paso corto 
por lías y afinación en acero por 6 
meses

ALCOHOL

13 % Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja con destellos 
dorados, densidad en 
apariencia alta

NARIZ

Cítricos dulces y notas 
minerales, frutos con hueso 
y hierba fresca, flores 
blancas y frutos secos

BOCA

Elegante, complejo, con 
un postgusto largo y 
untuoso en boca

MARIDAJE Guisos de mar, pastas, arroces y pescados
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SCAIA BLANCO

Blanco rico, equilibrado  y aromático

BODEGA

Tennuta San Antonio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

IGT Trevenezie

VARIEDAD

Garganega y Chardonnnay

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo claro, con 

destellos platinados

NARIZ

Deliciosos aromas de 
flores blancas, litchie, 
guanábana y guayaba

BOCA

Agradable acidez y frescura, se 
confirma su paleta aromática,  
con un postgusto, 
deliciosamente frutal

MARIDAJE Quesos frescos, ensaladas y platos de verduras y mariscos.

Con sushi y sashimi de pescado blanco o mariscos es delicioso
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LANGHE CHARDONNAY DOC

Una expresión única del Chardonnay en Piemonte

BODEGA

Massucco Azienda Agrícola

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Langhe

VARIEDAD

Chardonnay 100%

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero y maceración en frío

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo claro, con 

destellos platinados

NARIZ

Delicados aromas de 
fruta con hueso y 
cítricos dulces

BOCA

Seco, elegante, con una 
frescura y equilibrio 
excelentes

MARIDAJE Aperitivos y primeros platos a base de pescados y mariscos
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LANGHE FAVORITA DOC

Uva autóctona de la región, con toda la personalidad del terroir, fresco y 
versátil

BODEGA

Massucco Azienda Agrícola

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Langhe

VARIEDAD

Favorita 100%

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero y maceración en frío

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, limpio y 

brillante

NARIZ

Aromas frescos y 
minerales, frutas, flores 
y notas vegetales

BOCA
Seco, elegante, con una frescura

y equilibrio excelentes, con la 

personalidad única de ésta uva 

autóctona

MARIDAJE Quesos frescos, pollo grillado, ensaladas y platos de verduras y mariscos.

Con sushi y sashimi de pescado blanco o mariscos es delicioso
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LUPO NERO BIANCO

Vino ligero y armonioso, para tomar en cualquier ocasión

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Sicilia

VARIEDAD

Grecanico, Catarratto e Inzolia

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo claro, con 

destellos platinados

NARIZ

Aroma delicado, de 
frutos frescos y lemon 
grass

BOCA

Ligero, con buena 

acidez

MARIDAJE Entradas, ensaladas, quesos frescos y una buena plática
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ALTAVILLA DELLA CORTE GRILLO

Enigmático y fresco, con la personalidad que sólo el suelo volcánico de 
Sicilia  nos puede brindar

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Terre Siciliane

VARIEDAD

Grillo 100%

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero y 3 meses sobre lías

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

375 ml/12 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Paja claro, con destellos

verdosos

NARIZ

Aromas cítricos, lavanda, 
melón, almendras, y notas
minerales

BOCA

Suave y fresco, con 
excelente persistencia y 
sobriedad

MARIDAJE Platillos con langosta, y mejillones, lo más selecto y sabroso del frutti di 

mare
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BRANCIFORTI DEI BORDONARO

Un vino único, elaborado con una de las uvas blancas más importantes de 
Sicilia, seco y elegante

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Terre Siciliane

VARIEDAD

Catarratto 100%

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero y 3 meses sobre lías

ALCOHOL

13.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo pálido, con 

reflejos plata

NARIZ

Aromas de frutas 
tropicales, miel, 
almendras y flores

BOCA

Fresco y seco, con un 
gusto mineral y rica 
acidez

MARIDAJE Ostras, sushi, ensaladas y ceviches
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CHIARAMONTE BIANCO INZOLIA

Un vino fresco y rico, vivaz y versátil, capaz de acompañar variados platillos

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Terre Siciliane

VARIEDAD

Inzolia 100%

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero y 3 meses sobre lías

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, con 

reflejos verdes

NARIZ

Frutas tropicales, flores 

y hierbas mediterráneas

BOCA

Fresco , acidez vivaz, 

de un final largo

MARIDAJE Ostras, sushi, ensaladas y ceviches; quesos frescos y mariscos
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ROCCAPERCIATA BIANCO

Fácil de beber, de carácter frutal , para todo tipo de paladar

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Terre Siciliane

VARIEDAD

Inzolia y Chardonnay

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Tradicional en blanco, en tanque de 

acero

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Paja claro, con destellos 

dorados

NARIZ

Frutos blancos, cítricos, 

manzana y hierba fresca

BOCA

Limpio, elegante y frutal 

con un desarrollo amplio

MARIDAJE Aperitivos y primeros platos, a base de pescados y mariscos
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QU4TER VITIS BIANCO

Vino con rica estructura, estarás bebiendo lo mejor de Sicilia en una copa

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

IGT Terre Siciliane

VARIEDAD

Inzolia, Catarratto, Carricante, 

Zibibo

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Fermentación por separado, en acero, y 

maduración de 6 meses en sus lías

ALCOHOL

14% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, con 
destellos verdes, 
brillante

NARIZ

Complejo, con notas de 
fruta tropical y flores 
blancas, hierbas aromáticas

BOCA

Untuoso en boca, rica 

acidez y complejidad

MARIDAJE Pastas y quesos semimaduros, ensaladas con frutos blancos y cítricos
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ILLIVIA CHARDONNAY

Vino fresco, aromático, con excelente relación calidad-precio

BODEGA

Leone de Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Chardonnay

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Vinificación tradicional en tanque de 

acero a temperatura controlada

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo pálido, con 
destellos platas, 
brillante

NARIZ

Aromas de piña, manzana, 
pera con notas delicadas de 
mantequilla clarificada

BOCA

Redondo, suave y 
equilibrado, con una 
acidez fresca

MARIDAJE Aperitivos y primeros platos a base de pescados y mariscos
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IMAGO BLANCO

Ligero y fresco, rico y con un delicioso desarrollo en boca

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Chardonnay 100%

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Maceración en frío y posterior 

decantación estática

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja claro

NARIZ

Aromas de piña, manzana, 
pera con notas delicadas de 
mantequilla clarificada

BOCA

Fresco, suave y 
equilibrado, vino franco 
con sus aromas

MARIDAJE Pescados a la plancha, ensaladas y mariscos
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VIGNA CASE ALLTE

Un vino con gran presencia y agradable textura, un blanco con fuerza para 
platillos esctructurados

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Sauvignon Blanc 100%

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Maceración en frío y posterior decantación 

estática, con 3 meses en lías

ALCOHOL

13.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja claro con 

reflejos dorados

NARIZ

Aromas cítricos y de 
pimiento verde, notas de 
toronja y hierba fresca

BOCA

Elegante, estructurado y 

con buena acidez

MARIDAJE Pastas blancas, risottos, pollo grillado y pescados
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ANGIO FIANO

Complejo y elegante, un blanco para recordar y disfrutar

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Fiano 100%

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Maceración en frío y posterior decantación 

estática, con 2 meses en lías

ALCOHOL

13% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo pálido

NARIZ

Melocotón y piña, con 

intensas notas florales

BOCA

Suave y 

agradablemente fresco

MARIDAJE Pastas, mariscos y pescados a la parrilla
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DONNA LISA BIANCO

Amplio, fresco y con gran textura en boca, súper gastronómico

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Malvasía Bianca

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN
Maceración en frío y posterior decantación 
estática, con 6 meses en lías, 30% del vino 
madura en barrica de roble

ALCOHOL

13.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo dorado

NARIZ

Cítricos, piña, plátano y 

vainilla

BOCA

Fresco y largo, con 
retrogusto de matequilla 
y avellana

MARIDAJE Sopas de pescado, risotto y carnes blancas
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ASTI ESPUMANTE

Vino frizzante, aromático y con un delicioso carácter dulce

BODEGA

Dezzani

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOCG Asti Espumante

VARIEDAD

Moscato de Asti

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti (segunda fermentación 

en tanque de acero)

ALCOHOL

7.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja claro con 
reflejos dorados y 
burbuja fina y abundante

NARIZ

Aromas de flores 
blancas, con notas de 
fruta tropical y almíbares

BOCA

Un vino expresivo con 
suave dulzor y fresca 
burbuja

MARIDAJE Excelente para postres, pero también para quesos maduros y azules
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DUETTO ESPUMANTE

Vino espumoso, fresco y con delicada burbuja, ideal para coctelería,

BODEGA

Tenuta San Giorgio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

IGT Treviso

VARIEDAD

Pinot Bianco y Chardonnay

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti (segunda fermentación 

en tanque de acero)

ALCOHOL

11% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo pálido, con una 
delicada burbuja, ideal 
para coctelería

NARIZ

Aromas de frutos con 
hueso y delicadas notas 
florales y cítricas

BOCA

Fresco y seco, con 
retrogusto de manzana 
verde y pera

MARIDAJE Ceviches, entradas, sushi y tarta de limón
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PROSECCO FLUMEN

Vino espumoso, Prosecco de gran calidad, de burbuja persistente y 
refrescante

BODEGA

Tenuta San Giorgio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

DOC Prosecco

VARIEDAD

Glera

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti (segunda fermentación 

en tanque de acero)

ALCOHOL

11% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja claro con 
reflejos platinados y 
burbuja fina y abundante

NARIZ

Aromas a flores 
blancas, melocotón, 
acacia y manzana verde

BOCA

Rico, frutal, con una 

burbuja fina y constante

MARIDAJE Aperitivos, cocina japonesa, frutti di mare
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AKELUM ASOLO PROSECCO

Prosecco ultra premium, elegante y refrescante, con burbuja fina y 
persistente

BODEGA

Andreola

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

DOCG Asolo Prosecco

VARIEDAD

Glera

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti (segunda fermentación 

en tanque de acero)

ALCOHOL

11.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja claro con 
reflejos platinados y 
burbuja fina y abundante

NARIZ

Fruta blanca, cítricos y 

flores de primavera

BOCA

Fresco, elegante, con 
una burbuja muy fina y 
persistente

MARIDAJE Aperitivos, cocina japonesa, frutti di mare, ensaladas y quesos
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ONOR V VALDOBBIADENE

Prosecco ultra premium, elegante y refrescante, con burbuja fina y 
persistente

BODEGA

Tenuta San Giorgio

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

DOCG Valdobbiadene Prosecco

VARIEDAD

Glera

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN

Método Martinotti (segunda fermentación 

en tanque de acero)

ALCOHOL

11.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo pálido con 
burbuja fina y 
persistente

NARIZ

Manzana verde, pera y 

un toque floral

BOCA

Fresco, elegante, con 
una burbuja muy fina y 
persistente

MARIDAJE Aperitivos, mariscos , ensaladas y algunos postres
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PROSECCO MILLESIMATO ROSATO

Prosecco rosado, lo más nuevo en la Denominación de origen, fresco y 
gastronómico

BODEGA

Ai Galli

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

DOC Prosecco Rose

VARIEDAD

Glera y Pinot Nero

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN
Método Martinotti (segunda fermentación 
en tanque de acero) y maduración en frío 
durante 60 días

ALCOHOL

11% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rosa salmón, brillante, 
con perlage fino y 
persistente

NARIZ

Flores, duraznos, fruta 
del bosque y toques 
cítricos

BOCA

Fresco, delicado y con 
una gran armonía en 
boca

MARIDAJE Comida asiática y platillos mexicanos típicos como la cochinita pibil
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PROSECCO MARTINO

Prosecco de la más alta calidad, proveniente de uvas de un sólo viñedo 
calificado

BODEGA

Andreola

REGIÓN

Véneto

DENOMINACIÓN

DOCG Valdobbiadene Prosecco

VARIEDAD

Glera

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN
Método Martinotti (segunda fermentación 
en tanque de acero) con un prensado 
suave

ALCOHOL

11.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo claro, con 
reflejos verdes y 
platinados

NARIZ

Melocotón, glicina, 

flores blancas y pomelo

BOCA

Fresco, elegante y complejo 
con una burbuja muy fina y 
persistente

MARIDAJE Quesos maduros, embutidos, sashimis, con mucha versatilidad 
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GAUDENSIUS BLANC DE NOIR

Vino espumoso de alta calidad, producido en las ceranías del Volcán Etna 
en Sicilia

BODEGA

Firriato

REGIÓN

Sicilia

DENOMINACIÓN

DOC Sicilia

VARIEDAD

Nerello Mascalese 100%

TEMP. DE SERVICIO

6° a 8°

VINIFICACIÓN
Segunda fermentación en botella por 32 
meses, vinificación en blanco de una uva 
tinta autóctona del Etna

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Amarillo paja, matices 
dorados, burbuja 
abundante y fina

NARIZ

Flores de tilo, acacia, litchi, 
maracuya, almendras, 
avellanas, bollería y miel

BOCA

Fino, elegante, confirmando 
su complejidad, con un final 
largo y fresco

MARIDAJE Moles, risotttos, frutti di mare, y pescados, así como charcutería
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ZINFANDEL BLUSH

Vino rosado, fresco y ligeramente dulce, para cualquier ocasión

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Puglia

VARIEDAD

Zinfandel (Primitivo)

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Método de sangrado, con maceración 

corta

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rosa claro, atractivo y 

brilllante

NARIZ

Fresa, frambuesa, 

durazno y pomelo

BOCA

Delicado y rico, con 
notas ligeramente 
dulces

MARIDAJE Embutidos, ensaladas mixtas, sashimi, tártaras y postres
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ILLIVIA NEGROAMARO ROSATO

Vino Rosado , con buena intensidad y buen acompañante de varios platillos

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Negroamaro

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN
Maceración corta, con método de 
sangrado y maduración en tanques de 
acero.

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rosa cereza, con 

destellos durazno.

NARIZ

Grosella, granada, 
fresas, cereza, amplia 
paleta aromática

BOCA

Refrescante acidez, 
ligero tanino, equilibrado 
y gastronómico

MARIDAJE Aves, risottos ligeros, carpaccio, sushi, comida asiática y mexicana
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PINOT GRIGIO ROSATO

Vino rosado, ligero y rico, ideal para verano

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Lombardía

DENOMINACIÓN

IGT Provincia de Pavia

VARIEDAD

Pinot Grigio

TEMP. DE SERVICIO

8° a 10°

VINIFICACIÓN

Maceración corta con sus pieles

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rosa salmón, pálido, 

con destellos cobrizos

NARIZ

Cerezas frescas, durazno y 
manzana, notas de nueces, 
almendras y rosas

BOCA

Fresco, con agradable 

acidez y buen equilibrio

MARIDAJE Carnes frías, ensaladas, quesos suaves y tártaras
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FIVE ROSES

El primer vino rosado, embotellado en Italia, rico y complejo

BODEGA

Leone di Castris

REGIÓN

Puglia

DENOMINACIÓN

IGT Salento

VARIEDAD

Negroamaro y Malvasía Nera

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Viñas de 50 años y maduración en 

tanque de acero

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Salmón con matices 
plateados, de ligera 
intensidad

NARIZ

Sandía, litchi, manzana 
de coco, grosella, rosas 
y hierbas finas

BOCA

Buena intensidad y 
persistencia, armonía y 
equilibrio

MARIDAJE Muy versátil con platillos mexicanos, comida thailandesa, pescados y 

mariscos
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LAMBRUSCO ANTICHE TRADIZIONI

Vino tinto frizzante con dulzor ligero, fácil de beber

BODEGA

Gualtieri Cantina

REGIÓN

Emilia Romagna

DENOMINACIÓN

IGT Emilia Romagna

VARIEDAD

Lambrusco

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Vinificación en tinto, con maceración y 

segunda fermentación en botella

ALCOHOL

8% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rojo rubí con espuma, 

color cereza

NARIZ

Fresas, cerezas y 

frutillas rojas

BOCA

Rico, fresco y con ligero 

dulzor

MARIDAJE Embutidos, charcutería, quesos semimaduros y postres con frutos rojos
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LAMBRUSCO IL LIGABUE

Vino tinto frizzante seco, para quien disfruta de algo diferente

BODEGA

Gualtieri Cantina

REGIÓN

Emilia Romagna

DENOMINACIÓN

IGT Emilia Romagna

VARIEDAD

Lambrusco Salamino y 

Lambrusco Marani

TEMP. DE SERVICIO

10° a 12°

VINIFICACIÓN

Vinificación en tinto, con maceración y 

segunda fermentación en botella

ALCOHOL

11 % Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rubí intenso y brillante, 
tonalidades púrpura y 
espuma fina

NARIZ

Notas de cereza negra y 
ciruela, violetas, moras 
y blueberries

BOCA

Seco, con rica acidez, 
textura envolvente, tanino 
carnoso, fresco y con largo 
final

MARIDAJE Quesos maduros y semimaduros, excelente como aperitivo y ragús
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MONTEPULCIANO D' ABRUZZO DOC

Vino tinto frutal, redondo y fácil de beber

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Abruzzo

DENOMINACIÓN

DOC Montepulciano d' Abruzzo

VARIEDAD

Montepulciano

TEMP. DE SERVICIO

15°

VINIFICACIÓN

Vinificación tradicional en tinto, sin paso 

por madera

ALCOHOL

12.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Cereza intenso con 
destellos violáceos, 
limpio y brillante

NARIZ

Frutal con notas de cereza, 
frambuesa y grosella, 
zarzamora, rosas y menta

BOCA

De suaves taninos, acidez 
balaceada, cálido alcohol, 
redondo y agradable

MARIDAJE Quesos semicurados, pastas, pizzas con carne
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OTTOBUCCE

Vino exquisito, elaborado desde los mejores viñedos de la bodega

BODEGA

Dezzani

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Piemonte

VARIEDAD

Mezcla de las mejores uvas de 

la región

TEMP. DE SERVICIO

16° a 18°

VINIFICACIÓN
Vinificación en tinto por separado de cada 
variedad, crianza de 12 meses en botti y 
terminado en barrica de 225 lts de roble francés

ALCOHOL

13.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rojo rubí, con reflejos 

violáceos

NARIZ

Intenso y armónico, 
agradables y delicadas 
notas de frutos rojos, vainilla 
y especias

BOCA

Elegante y redondo, 
tanini carnoso y acidez 
balanceada

MARIDAJE Tapas, embutidos, carnes, pastas cremosas y guisos
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DOLCETTO SACCO

Equilibrado, fácil de beber

BODEGA

Rocca

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Piemmonte

VARIEDAD

Dolcetto

TEMP. DE SERVICIO

15°

VINIFICACIÓN

Vinificación en tinto, termo controlada

ALCOHOL

13% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rojo rubí profundo con 

ribetes violáceos

NARIZ

Frutos negros, violetas, 
zarzamoras, cerezas, 
ciruelas y lavanda

BOCA

Equilibrado, con buena 
acidez, con un 
postgusto frutal

MARIDAJE Pastas, quesos ligeros, y platos de charcutería
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LANGHE BARBERA DOC

Un vino muy rico y fresco, con mucha frutalidad y rica acidez

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Langhe

VARIEDAD

Barbera

TEMP. DE SERVICIO

15°

VINIFICACIÓN

Vinificación y maduración en tanques de 

acero, horizontales, sin paso por madera

ALCOHOL

13.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rubí intenso y brillante, 

con una capa alta

NARIZ

Frutas rojas y flores, 

especias dulces

BOCA

Carnoso, rico, acidez 

vibrante y tanino ligero

MARIDAJE Primeros platos, risottos y quesos suaves
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LANGHE NEBBIOLO DOC

Vino con buena estructura y complejidad

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Langhe

VARIEDAD

Nebbiolo

TEMP. DE SERVICIO

16° a 18°

VINIFICACIÓN

Vinificación tradicional en tinto en 

tanques de acero

ALCOHOL

13% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Color rojo rubí, clarito, 

con baja intensidad

NARIZ

Frutos del bosque, 
frambuesa, fresa silvestre, 
geranio, cuero, tabaco y 
notas terrosas

BOCA

Seco, estructurado, con 
tanino presente y buena 
acidez

MARIDAJE Embutidos, carnes rojas, asados, pastas, carnes de caza y quesos 

curados

CATÁLOGO HORECA 2026 VINOS TINTOS 37



NEBBIOLO D ALBA DOC

Vino con buena estructura, potencia media  y complejidad

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Nebbiolo de Alba

VARIEDAD

Nebbiolo

TEMP. DE SERVICIO

16° a 18°

VINIFICACIÓN
Selección manual de racimos, vinificación 
en tanques verticales y batonnage en 
tanques

ALCOHOL

13% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Color rojo rubí, con 

tendencia al granate

NARIZ

Frutos del bosque, 
frambuesa, fresa silvestre, 
geranio, cuero, tabaco y 
notas terrosas

BOCA

Seco, estructurado, con 
tanino presente y buena 
acidez

MARIDAJE Embutidos, carnes rojas, asados, pastas, carnes de caza y quesos 

curados
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NEBBIOLO D ALBA SUPERIORE DOC

Vino con buena estructura, potente y complejo

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOC Nebbiolo de Alba 

Superiore

VARIEDAD

Nebbiolo

TEMP. DE SERVICIO

18° a 20°

VINIFICACIÓN
Selección manual de racimos, vinificación 
en tanques verticales, 12 meses en botti 
de 3000 lts

ALCOHOL

14% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Color rojo rubí, con 

tendencia al granate

NARIZ

Frutos del bosque, 
frambuesa, fresa silvestre, 
especias, cuero, tabaco y 
notas terrosas

BOCA

Seco con buen cuerpo, 
aterciopelado y 
aromático

MARIDAJE Platillos principales, carnes rojas y blancas, comida grillada y estofados
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BARBARESCO DOCG

Vino elegante y complejo, longevo y de muy alta calidad

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOCG Barbaresco

VARIEDAD

Nebbiolo

TEMP. DE SERVICIO

18° a 20°

VINIFICACIÓN

Prensado muy suave, batonnage en 

tanque, crianza en barrica por 24 meses

ALCOHOL

14.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rojo granate pálido, con 

reflejos anaranjados

NARIZ

Notas fragantes a 

violeta, rosa y tabaco

BOCA

Sabor armonioso y suave, 
con taninos elegantes y de 
gran estructura

MARIDAJE Tagliatelle, risotto, carnes especiadas, guisos y carnes de caza
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BAROLO DOCG

Vino elegante y complejo, longevo y de muy alta calidad

BODEGA

Massucco

REGIÓN

Piemonte

DENOMINACIÓN

DOCG Barolo

VARIEDAD

Nebbiolo

TEMP. DE SERVICIO

18° a 20°

VINIFICACIÓN
Prensado muy suave, maduración en 
tanque por 36 meses y crianza en barrica 
de roble francés por 24 meses

ALCOHOL

14.5% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Rojo rubí granate con 
reflejos anaranjados al 
envejecer

NARIZ

Aroma afrutado, con 
notas de frambuesa, 
fresa y grosella roja

BOCA

Sabor suave y fresco con 
taninos delicados que 
mejoran con los años

MARIDAJE Entrantes importantes,carnes especiadas, guisos y carnes de caza
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LUPO NERO PUGLIA ROSSO

VINOS TINTOS

BODEGA

Rocca

REGIÓN

PUGLIA

DENOMINACIÓN

I.G.T.

VARIEDAD

Negroamaro

VINIFICACIÓN
Su proceso de vinificación se realiza en 
tanques de acero inoxidable, seguido de 
un ligero paso por barricas de roble

ALCOHOL

12% Alc. Vol.

PRESENTACIÓN

750 ml/6 botellas

NOTA DE CATA

VISTA

Color rojo rubí 
profundo con reflejos 
violáceos

NARIZ

Aromas intensos a frutos negros 

maduros, notas especiadas, 

regaliz y un toque de tabaco

BOCA

Estructurado y envolvente. 

Acidez equilibrada y un final 

largo y persistente

MARIDAJE Carnes rojas, pastas, quesos maduros y curados
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TEMP. DE SERVICIO

16° a 18°


